
Vom  

Rind 

                                                   

                           Stck./kg 

Kalbschnitzel  ………… 

Kalbsbraten  ………… 

Kalbsrücken  ………… 

…………………………………. 

…………………………………. 

…………………………………. 

 

 

                      

                    Gramm/kg 

Rinderfilet          ……….. 

Rinderhüfte  ……….. 

Schweinefilet  ……….. 

Hähnchenbrustfilet……….. 

Putenbrustfilet ……….. 

………………………………… 

………………………………... 

 

                                

                               Gramm/Kg   

Rinderfilet               ………… 

Rinderhüfte            ………… 

Schweinefilet         ………… 

Hähnchenbrustfilet ………. 

Putenbrustfilet      ………… 

………………………………… 

…………………………………                                                                                                                              

Raclette  

Vom  

Schwein 

Fondue  

                     Stck./kg 

Rinderfilet  …………

Filetsteaks  …………

Rumpsteaks  …………

Roastbeef  …………

Arg. Hüftsteaks       …………

Hüftdeckel                …………

Hüftbraten                ………... 

Rouladen   …………

Rinderbraten  …………

Sauerbraten  …………  

Rindergulasch         ………... 

…………………………………. 

…………………………………. 

  

 

                           

                                      Stck./kg 

Schweinefilet  …………

Lummerbraten ………… 

Lummersteaks ………... 

Schinkenbraten …………

Schnitzel   ………… 

Lummer-Kasseler ………… 

…………………………………. 

…………………………………. 

DUROC-Schwein     Stck./kg 

Nacken o. Kn.          …………. 

Karree                        …………. 

Filet                             …………. 

                              Stck./kg 

Lammlachse       ……….. 

Lammfilet              ……….. 

Lammsteaks       ……….. 

Lammkeule         ……….. 

…………………………….. 

……………………………… 

Bitte beachten Sie: Für 

eine wunschgemäße 

Ausführung benötigen 

wir Ihre Bestellung bis 

zum                              

10.12.2025 

     
Name / Anschrift / Tel.: 

 

 

 

       

  

Abholtermin  

 am:______________ 

 

Angenommen von VK: 

————————— 

 

Vom  

Kalb 

Vom  

Lamm 



Vom  

Wild 

                     Stck./kg 

 

Puten            ………… 

Baby Pute b. 3kg ………… 

Putenoberkeule ………… 

Putenbrust                ………… 

Putenschnitzel         ………... 

Flugente (weibl.) ………… 

Flugente (männl.)    ………… 

Entenbrust                ………… 

Flugentenkeule       ………… 

Gänse   ………… 

Suppenhuhn             ..………. 

Hähnchen                  ………… 

Hähnchenfilet           ………… 

…………………………………. 

…………………………………. 

 

 

                                       

                                    Stck/kg 

Wildschweinkeule

 ………… 

Wildschweinrücken…………

Hirschkeule              ..…….…

Hirschgulasch          …………

Rehrücken m.Kn. …………

Rehkeule                   ………… 

Kaninchen                ………… 

Kaninchenkeule      ………… 

Kaninchenrücken   ………… 

…………………………………. 

……………………………… 

……………………………. 

……………………………. 

……………………………. 

……………………………. 

……………………………. 

…………………………….. 

……………………………. 

……………………………. 

……………………………. 

……………………………. 

……………………………. 

……………………………. 

…………….……………… 

……………………………. 

……………………………. 

……………………………. 

…………………………….. 

 

 

Sauce Hollandaise …...Ltr. 

Pfeffersauce           .…...Ltr. 

Kräutersauce        ……..Ltr.  

Sauce Bernaise    ……..Ltr.  

Bratensauce          ……..Ltr. 

Rahmsauce            ……..Ltr.                

Wurst ,Schinken, 

Käse,Salate usw. 

Braten-Saucen 

Vom  

Geflügel 

 

                          

 

Stck./kg 

Schweinefilet im 

Blätterteig                      ...…... 

Schweinefilet im 

Speckmantel                        .. …… 

Schweinefiletnest 

mit Pfifferlingen                  …….. 

Dönerroulade (Schwein)  ..…… 

Toskana-Röllchen 

(Schwein)                            .…….. 

Hawaii-Steak (Schwein  .…….. 

Hubertussteak (Schwein)……… 

………………………………………. 

………………………………………. 

………………………………………. 

                            Braten- 

                            Spezialitäten 

 

                                          Stck./kg 

ab 2kg  Bestellmenge: 

Wacholderschinken       .……… 

Spießbraten                      ….……. 

Düsseldorfer  Senfbraten 

                                              .………. 

Krusten-Lummerbraten                                                                 

                                   ………..  

……………………………………… 

……………………………………... 

……………………………………... 

Küchenfer�g 


